
PRODRY
 白　プロドライ
 ドライな辛口・口当たりのいいフリザンテ（微発泡）。 
 ［ VARIETY ］ グレラ（プロセッコ）、トレッビアーノ
［ PAIRING ］ カルパッチョ、サラダ、フリット etc.

GIRAMONDO
 赤　ジラモンド
 ブドウだけの甘さで後味スッキリ。
 ［ VARIETY ］ マルツェミーノ
［ PAIRING ］ アフエッタート、生ハム、トマト系ピッツァ etc.

SPARKLING

PINOT GRIGIO
 白　ピノ・グリージョ
 味わい深く調和の取れたワイン。
 ［ VARIETY ］ モンテルヴィーニ
［ PAIRING ］  チーズ系ピッツァ etc.

VERD’ORO
 白　ヴェルドーロ
 フルーティでコクのある白ワイン。
 ［ VARIETY ］ ヴェルドゥツオ、トレッビアーノ
［ PAIRING ］ 豚や鶏、貝類の冷前菜 etc.

WHITE

MERLOT I.G.P Pays d’Oc
 赤　メルロ
 バランスのいいフルボディ。
 ［ VARIETY ］ メルロ
［ PAIRING ］ 生ハムやサラミ、ボロネーゼや渡り蟹パスタ etc.

CABER
 赤　カベール
 飲みやすさ抜群！！
 ［ VARIETY ］ カベルネ・ソーヴィニヨン、メルロ、サンジョヴェーゼ、モンテプルチアーノ
［ PAIRING ］ 牛のグリル etc.

RED

ワイン 4種
&

スパークリング

2種

-  T A R U N A M A  -

LUNCH 11:00-13:30 L.o.

DINNER 平　日 18:00-20:30 L.o.  
 土日祝 17:00-20:00 L.o.

A4 半分サイズ
W105×297 mm


